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— Qdborna infolinka lékard

D Pokradovéni z predchozi strany

Z hlediska obsahu a spektra tu¢innych latek ovliviu-
je kvalitu kolostra fada faktor(i — v prvni fadé jsou to
podminky chovu krav:

e Vybér vhodného plemene
e Termoneutralni prostredi, které kravy nestresuje

e Dostate¢né dlouha doba tzv. suchého stani, pii némz se miéc-
na Zlaza dostatecné zregeneruje a pripravi se na dalsi téhotenstvi

e Pocet krav ve stadu — idedlni jsou mala stada

e Kvalitni vyzZiva s dostatkem bilkovin a vitamind, bez pfimési
cizorodych latek

e Vek krav — opakované otelené a starsi kravy maji kolostrum kva-
litn&jsi nez jaloviCky. Jejich mlezivo totiz obsahuje SirSi spektrum
protilatek (za svij zivot se setkaly s v&t&im mnozstvim bakterii)

o Cas odbéru kolostra — tzv. prvni nadoj (&im kratsi doba uply-
ne mezi porodem a odbérem kolostra, tim je kolostrum kvalitnéjsf
a bohatsi na imunoglobuliny

e Mnozstvi odebraného kolostra (jednorazové odbéry obsahuijic
vic nez 8 1 jsou na ukor kvality)

¢ Lokalita stad — Stada chovana v Evropé maji specifické spektrum
protilatek velmi blizké mikroorganismdm Zijicim v nasem regionu
(tyto mikroorganismy zde koluji a zpUsobuii pro nase podminky
typicka onemocnéni — proto je kolostrum se stejnymi protilatkami
v jejich likvidaci ucinng;si).
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Firma LR na vSechny tyto faktory disledné dba a velmi
prisné je kontroluje. LR Colostrum pochazi od krav chova-
nych v Némecku, Rakousku a Svycarsku.

Na kvalitu kolostra ma vliv i zptsob vyroby.

Nejprve je zbavovano tuku a kaseinu (tzv. odkaseinovani bilkoviny,
ktera je pricinou alergie na miéko), ¢imz vznika tzv. kolostrova syrovat-
zé&doucich mikroorganismd. Rada vyrobcd, véetné miékaren, provadi
tzv. bleskovou pasterizaci (expozice teplu — 15 sekund pfi 72 °C),
ktera je sice na mikroorganismy uUcinna, zaroven vsak vede také k po-
klesu ddleZitych latek v kolostru (pfedevsim protilatek, které jsou velmi
citlivé na teplo). Takto vyrobené tekuté kolostrum je malo ucinné.

Vedle této metody existuje také metoda filtrace. Je vyrazné drazsi
nez popsana metoda bleskové pasterizace, je vSak mnohem Setrnéj-
§i. Membranovou filtraci uZiva k odstranéni nezadouci mikrobialni
kontaminace také LR. Jde o filtraci odtu¢néného a odkaseinované-
ho kolostra pres velmi jemnou membranu s miniaturnimi pory, které
propusti molekuly (imunoglobuliny, enzymy a dalsi dllezité latky, které
je zadouci v kolostru zachovat), nepropusti vSak mikroorganismy (ne-
bot maji vétsi rozmér nez molekuly). PFi pouziti této metody nedochazi
k tepelné destrukci dllezitych imunoglobulind. Tekuté kolostrum
vyrobené touto technologii je tak ucinné&jsi.
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